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Gestion pour 'éducation a 35 ans : épisode 2 « Les Journées »

Dans la rétrospective de 1’association AJI qui nous occupe tout au long de cette année anniversaire, la newsletter de janvier 2024
évoquait la fondation d’AJI et la part fondamentale qu’avait pris son créateur et premier président Jean Charpentier. Mais plus
que D’organisation initiale de notre organisation, Jean Charpentier va s’impliquer dans les premiers développements de ce qui
s’appelait alors « 1’ Association des Journées de 1’Intendance » et devenir la cheville ouvriere des premiéres activités associatives.
C’est ainsi que le terme « Journées » du libellé de 1’association va prendre tout son sens, car de 1989 a 1993, il va s’atteler a
organiser des manifestations nationales sous forme de conférences didactiques consacrées a des themes intéressant la profession.
Ces rencontres, organisées sur 2 ou 3 jours dans des lieux prestigieux, rencontres s’apparentant a de quasi-séminaires, attirant
des intervenants chevronnés, vont représenter les premiéres mobilisations de la profession.

L’association est alors balbutiante, elle ne comprend que quelques adhérents s’acquittant d’une cotisation dérisoire, les moyens
financiers font défaut, le président va alors négocier un agrément avec le ministére de 1’Education nationale considérant que ces
premiéres activités mises en place relévent de la formation des personnels. Le ministére va acquiescer a ces propositions, signer
une convention annuelle validant le programme des rencontres et autorisant les personnels d’intendance a se déplacer pour
participer & ces manifestations. Dans ce méme cadre, le ministére acceptera de subventionner tout & fait correctement ces

premiéres « Journées de I’Intendance ».

La « Journée » inaugurale va se dérouler a La Rochelle le 26 juin 1989, elle sera suivie par :

Les conférences-débats des 18-19-20 octobre 1989 au C.H.U Lariboisiére a Paris sur le theme « Rééquipement et réaménagement
des cuisines en restauration scolaire »,

Les 22-23 mars 1990 au CRDP de Dijon sur « Les produits alimentaires »,

Les 7-8 juin 1990 a la Maison de la Chimie & Paris, journée consacrée & « La restauration scolaire et santé »,

Les 24-25-26 octobre 1990 a I’Hotel Pullman Saint Jacques a Paris,

Les 13-14 mars 1991 a I’Hotel Hilton de Strasbourg sur « Le cadre de vie dans les lycées et colleges »,

Les 24-25 juin 1991, 24-25 octobre 1991 (« la sécurité des personnes et des biens dans les établissements scolaires »), 4-5 février
1992, toutes les trois a I’Hotel Pullman Saint Jacques a Paris,

Les 29-30 juin au CRDP de Montpellier, les 17-18-19 novembre 1992 Porte de Versailles a Paris, les 14-15 juin 1993 a la Cité

mondiale des Vins de Bordeaux.

Cette liste de manifestations témoigne du dynamisme croissant de 1’association, du nouveau besoin des collégues de s’informer,
d’échanger, de témoigner sur leurs pratiques. Le contenu des journées (consulter un extrait en pieces jointes) révele I’exigence
professionnelle communiquée aux participants. Aujourd’hui le format des journées a évidemment évolug, les technologies de
I’information font circuler les connaissances en temps réel, toutefois AJI a conservé les rassemblements en présentiel via ses

rencontres nationales ou les matinales décentralisées, mais nous aurons 1’occasion d’y revenir.

Roland Delon (roland.delon@aji-france.com)
VIE DE L’ASSOCIATION
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